Vorspeisen

1. Bunt gemischte Bruschetta Variation € 10,00
2. Casentinesische Aufschnitt und Pecorino € 11,00
Spezialitdten

3. GrofSer gemischter Salat mit Burrata Kdse und € 13,50
Bresaola garniert mit Grana Padano-Splitter

4. Frisches Gemiise, gegrillt und geddmpft € 9,50
angerichtet mit Quinoa-, Buchweizen- und
Kichererbsentartar

5. GrofSer gemischter Salat mit Thunfisch, € 10,00

Salzkartoffeln, Oliven und gekochtem Ei

Fischvorspeisen
1. Gemischte Fischplatte verfeinert mit Zitroneund € 20,00
extra vergine Olivendl (Tintenfisch, Oktopus,
Sardellen, Lachs, Garnelen, Schwertfisch, Muscheln
und Riesengarnele)
2. Gratinierte Fischvariationen (Mies-, € 19,00
akobsmuscheln, Scampis)
dazu Bruschetta mit Tintenfisch in Tomatensauce

3. Oktopus und Sepia Salat an Gemiisecrudités € 15,50

4. Fisch-Aufschnitt mit Zitrusfriichten-Dressing € 15,50
(gerducherter Schwert-und Thunfisch)

5. Mies- und Venusmuscheln mit Bruschetta erfeinert € 14,00
mit Knoblauch und extra vergine Olivenol

6. Garnelen in Cocktailsauc € 11,00

Gedeck und Bedienung € 2.00



Suppen

1. Bduerliche toskanische Suppe mit Brot, Gemiise
und Hiilsenfriichten

2. Suppe nach toskanischer Art mit Zwiebeln,
Mangold und Pecorino-Kdse

3. Tortellini aus einer lokalen
Teigwarenmanufaktur in Briihe

Hausgemachte handgewalzte Nudeln

1. Ravioli mit Ricotta-Spinat-Fiillung in Bolognese
Sauce

2. Typische Casentinesische Teigtaschen gefiillt mit
gekochten Kartoffeln Schweinfleisch und
Parmesan in Salbei-Buttersauce

3. Speziell zubereitete Teigtaschen gefiillt mit einer
Hackfleischfiillung in Bolognese Sauce

4. Tagliatelle mit Steinpilzen
5. Gnocchi hergestellt aus weifden

Kartoffeln aus Cetica in rustikaler Tomaten-
Zwiebel-Sauce

€

€

9,00

9,00

10,00

11,00

11,00

11,00

11,00

10,00



=

Lt R BN

6.

Hauptgerichte mit Fleisch

. Steak ,,nach florentiner Art“ (aus Jungochsen

der Rinderrasse Chianina, zwischen 0,9 bis 1.050
kg pro Stiick)

Gegrilltes Rinderlendenfilet

Gegrillte Rinderlendenfilet-Streifen gewiirzt
mit Rosmarin und bunten Pfeffer

Erlesene Rinderfilet zubereitet in der Pfanne an
Petersilien Knoblauch Steinpilzen

Kalbsrucken Mit Steinpilzen

Feines Kalbsschnitzel in Zitronensauce

Beilagen und Gemiise

Gemischter Salat

Weifie Bohnen mit extra vergine Olivenol
Frisches gekochtes Gemiise
Pommes frites

Gemischtes Griin, sautiert mit Knoblauch, Ol
und Chilischote
Gegrilltes Gemiise

48,00

14,00

15,00

25,00

15,00

11,00

6.00



Nudelgerichte mit Fisch
1. Risotto mit Meeresfriichten
2. Risotto mit Garnelen und Rucola

3. Tagliolini nach Art des Fischers mit
Meeresfriichten

4. Tagliolini mit Riesengarnelen

5. Spagetti mit Mies-, Venusmuscheln und
Riesengarnele

6. Spaghetti mit einer besonderen Art der
Venusmuschel

7. Hausgemachte Ravioli mit
Seebarsch Fiillung in einer Meeresbriese Sauce

8. Kartoffelgnocchi mit Scampi

Hauptgerichte mit Fisch

1. Gebratener Seeteufel mit Krdutern,
Kartoffeln und Kirschtomaten

2. Dorade im Ofen gegart an gemischten Gemiisen
3. Dorade in Salzkruste (Garzeit ca. 30 Minuten)
4. Gegrillte Garnelen

5. Gebackene Garnelen- und Calmari-Spiefie (4
Spiefie)

6. Frittierte Calamari und Garnelen

€

€

13,00

13,00

13,00

14,00

15.00

15,00

15,50

15,50

18,00

18,00

18,00

20,00

15,00

15,00



Unsere Pizzen

Auf Wunsch bereiten wir Ihre Pizza mit Biiffelmozzarella

1. Nur Mozzarellakdse

2. Tomatensauce, Mozzarellakdse

3. Tomatensauce, Knoblauch, Oregano
und Petersilie
4. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Rukola

5. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Spiegelei
6. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Auberginen
7. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Artischocken

8. 0hne Tomatensauce, mit vier verschiedenem
Kdsesorten
9. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Champignon

10. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Wiirstchen

11. Tomatensauce, Mozzarellakdse, gekochter
Schinken
12. Tomatensauce, Mozzarellakdse, scharfe Salami

13. Tomatensauce, Mozzarellakdse, verschiedene
Gemiise

14. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Sardellen,
Kapern, Oregano

15. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Zwiebeln,
Wiirstchen

16. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Thunfisch, Kapern

17. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Paprika,
Schweinwurst aus dem Casentino

18. Tomatensauce, Mozzarellakdse, italienische
Weichkdse, Schweinwurst aus dem Casentino)

19. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Parmigiano-
Splitters

20. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Kochschinken,
Champignon, Artischocken

€ 2,50

€

€

7,00

7,00

7,00

8,00

9,00

9,00

9,00

9,00

9,00

9,00

9,00

9,00

9.00

9,00

10,00

10,00

10,00

10,00

10,00

10,00



21. Tomatensauce, Mozzarellakdse Artischocken,
Champignon, Kochschinken, , Oliven

22. Tomatensauce, Mozzarellakdse, scharfe Salami,
Wiirstchen

23. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Kochschinken,
Wiirstchen

24. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Kochschinken,
Champignon

25. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Schinken

26. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Pommes frites

27. Weifder Mozzarellakdse Speck und Gorgonzolakdse

28. Gefiillte Pizza mit Tomatensauce, Mozzarellakdise,
Kochschinken, Champigno, Artischocken
29. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Steinpilzen

30. Mozzarellakdse, Schinken, frischen Tomaten,
Rucola

31. Tomatensauce, Mozzarellakdse scharfe Salami,
Thunfisch

32. Mozzarellakdse, italienische Schweinwurst
aus dem Casentino, Triiffelcreme, roter Radicchio

33. Texana (Tomatensauce, Mozzarellakdse, scharfe
Salami, italienische Schweinwurst aus dem Casentino,
Wiirstchen, Kochschinken)

34. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Scharfe Salami,
Paprika, Zwiebel, weifse Bohnen, Chili flocken,
(sehr scharf)

35. Mozzarellakdse, Bresaola, Parmigiano-Splitter,
Rukola

36. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Schinken,
Steinpilze

37. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Oktopus, Zwiebeln

38. Tomatensauce, Mozzarellakdse Miesmuscheln,
Venusmuscheln, Garnelen, Oktupus, Sepia

39. Tomatensauce, Mozzarellakdse, Krevetten,
gegrillte Zucchini

40. Mozzarellakase, gerducherter Schwertfisch,
Rukola

10,00

10,00

10,00

10,00

10,00
10,00

10,00

10,00

10,00

10,00

10,00

11,00

10,00

10,00

10,00

10,00

13,00

15,00

13,00

13,00
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Hausgemachte Desserts
Ein altes typisches Dessert, das ausschlief3lich aus
Milch, Eiern aus dem Casentino und karamellisiertem
Zucker zubereitet wird
Obst in einer Cremesauce
Tiramisu
Creme brulé

Panna cotta mit frischen Erdbeeren

Cantuccini serviert mit einem typisch toskanischen
Dessertwein

Kuchen des Tages (nach Verfiigbarkeit)

Frische Ananas

Ananas mit Creme-Eis, Sauerkirschen, Beerensauce
Erdbeerbecher (nach Verfiigbarkeit)
Erdbeerbecher mit Vanille-Eis (nach Verfiigbarkeit)
Eisbecher mit Eis aus einem lokalen Eisladen

Guten Appetit!
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6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

6,00

8,50

6,50

8,50

6,00



