
CARTA DEI VINI

Wine list

VINI  AL CALICE

Wine by the glass

Spumanti italiani, vini bianchi e rosati · Italian sparkling wines, white and rosé wines

Bottignolo Veneto · Valdobbiadene (TV)

Prosecco Superiore DOCG 2025 6,00 €

Glera

Prosecco Superiore Millesimato Rosé DOCG 2025 6,00 €

Glera, Pinot Nero

Ornina Castel Focognano (AR)

Mahsarà Metodo Classico Dosaggio Zero 2019 10,00 €

Pinot Nero, Sangiovese, Trebbiano · IGT

Cantina Marco Felluga Friuli-Venezia Giulia · Collio

Amani 2024 8,00 €

100% Friulano DOC

Ammiraglia – Frescobaldi Montiano (GR)

Massovivo 2024 8,00 €

Vermentino

Cantina Mandrarossa Sicilia · Menfi (AG)

Nerello Mascalese Rosato 2025 7,00 €

Rosato · 100% Nerello Mascalese

Vini rossi · Red wines

Tenuta Il Palazzo Toscana · Arezzo (AR)

Chianti Riserva DOCG 2022 8,00 €

70% Sangiovese, 30% altri vitigni

Ornina Castel Focognano (AR)

Ornoir 2021 9,00 €

Pinot Nero biologico · IGP

Fattoria San Leolino Londa (FI)

Orà 2023 7,50 €

IGT Toscana · 100% Merlot



VINI  CASENTINESI

Casentino wines

Podere Sofia Poppi (AR)

“Syrah” 2023 42,00 €

IGT Toscana Rosso

“RossancheronA” 2023 32,00 €
Syrah · IGT Toscana Rosso

Sauvignon Blanc 2024 32,00 €

100% Sauvignon Blanc

“Rosa di Petra” Metodo Classico Extra Brut 2025 45,00 €

Rosé

Azienda Agricola Lucia Stefani Bibbiena (AR)

“Villa Magra” 2023 42,00 €

Syrah · IGT Toscana

“Villa Magra” Rosato 2025 32,00 €

Syrah rosato · IGT Toscana

L’Alberone Bibbiena (AR)

“I Renzetti” 2021 55,00 €

Pinot Nero · IGT Toscana Rosso

Ornina Castel Focognano (AR)

Trigono 2018 60,00 €

Sangiovese, Canaiolo, Ciliegiolo · IGT Toscana Rosso

Ornoir 2021 38,00 €
Pinot Nero biologico · IGP

Orblanc 2022 30,00 €

Sauvignon Blanc biologico · IGT

Mahsarà Metodo Classico Dosaggio Zero 2019 42,00 €

Pinot Nero, Sangiovese, Trebbiano · IGT

Cantina Fregnan Toscana · Poppi (AR)

Il Patriota Brut Metodo Classico 2025 45,00 €

Chardonnay 70%, Pinot Nero 30%

“72” Casentino Metodo Classico Dosaggio Zero 2025 70,00 €

Chardonnay 70%, Pinot Nero 30%



SPUMANTI  ITALIANI  E  FRANCESI

Italian and french sparkling wines

Bottignolo Veneto · Valdobbiadene (TV)

Prosecco Superiore DOCG N.V. 22,00 €

Glera

Prosecco Superiore Millesimato Rosé DOCG N.V. 20,00 €
Glera

Frescobaldi Toscana · Pomino, Rufina (FI)

Leonia Brut Metodo Classico 2022 50,00 €
Pomino DOC · Chardonnay, Pinot Nero

Ca’ del Bosco Lombardia · Franciacorta, Erbusco (BS)

Cuvée Prestige 2025 60,00 €

Chardonnay 79,5%, Pinot Nero 19%, Pinot Bianco 1,5%

Guy de Chassey Francia · Val de Livre

Blanc de Noirs Grand Cru Extra Brut 2025 80,00 €

Champagne AOC · Pinot Noir 100%

Cuvée de Buretel Brut Grand Cru 2025 85,00 €

Champagne AOC · Pinot Noir 70%, Chardonnay 30%

Domaine des Sanzay Francia · Varrains

Pét-Nat Blanc “Osez” 2025 42,00 €

Chenin Blanc 100% (pétillant)



VINI  BIANCHI  E  ROSATI

White and rosé wines

Il vino della casa – House Wine

Vermentino · Terre Toscane, Arezzo (AR)

Bottiglia 0,75 l 10,00 €

Caraffa 0,50 l 7,50 €

Caraffa 0,25 l 5,50 €

Cantina St. Michael-Eppan Alto Adige · Bolzano (BZ)

Schulthauser 2023 36,00 €

Pinot Bianco

Müller Thurgau 2024 30,00 €

Müller-Thurgau 85%

Gewürztraminer 2024 32,00 €
Gewürztraminer 100%

Sanct Valentin 2024 58,00 €

Gewürztraminer 100%

Fallwind 2024 32,00 €

Sauvignon

Montiggl 2024 34,00 €

Riesling

Pinot Nero (Blauburgunder) 2023 32,00 €

Pinot Noir · vino rosso servito fresco

Cantina Marco Felluga Friuli-Venezia Giulia · Collio

Sandis 2024 35,00 €

100% Sauvignon DOC

Amani 2024 32,00 €
100% Friulano DOC

Maralba 2024 34,00 €

100% Ribolla Gialla DOC

Mongris 2024 34,00 €

100% Pinot Grigio DOC

Cantine Cardomonte Toscana · Carrara (MS)

Lunapennata 2024 28,00 €

Vermentino

Tenuta Ammiraglia – Frescobaldi Toscana · Montiano (GR)

Massovivo 2024 35,00 €

Vermentino

Alìe 2024 34,00 €

Rosato



Cantina Antinori Toscana · Firenze (FI)

“Guado al Tasso” Bolgheri 2024 35,00 €

Vermentino

Scabrezza 2024 32,00 €

Pinot Grigio Ramato · Tenuta Monteloro

Mezzo Braccio 2021 40,00 €

Riesling (cru) · Tenuta Monteloro

Scalabrone 2024 34,00 €
Rosato · Cabernet Sauvignon 40%, Merlot 30%, Syrah 30%

Antinori – Le Mortelle Toscana · Ampio (GR)

Vivia 2024 30,00 €

Vermentino, Ansonica e Viognier

Cantina Mandrarossa Sicilia · Menfi (AG)

Nerello Mascalese Rosato 2025 28,00 €

Rosato · 100% Nerello Mascalese

Calamossa Frizzante 2024 25,00 €

Terre Siciliane IGT

Elèm Piemonte · Cossano Belbo (CN)

Elèm “La Femme” Rosato 2025 30,00 €

100% Nebbiolo



VINI  ROSSI

Red wines

Il vino della casa – House Wine

Rosso della casa

Bottiglia 0,75 l 10,00 €

Caraffa 0,50 l 7,50 €

Caraffa 0,25 l 5,50 €

Tenuta Sette Ponti Toscana · Castiglion Fibocchi (AR)

Crognolo 2017 50,00 €

IGT Toscana · Sangiovese, Merlot

“Vigna di Pallino” 2022 28,00 €

Chianti

Tenuta Il Palazzo Toscana · Arezzo (AR)

Chianti Riserva DOCG 2022 32,00 €
70% Sangiovese, 30% altri vitigni

Moro Rosso 2018 38,00 €

IGT · Sangiovese, Merlot, Syrah

Maspino 2022 40,00 €

IGT · 100% Syrah

Sal Terrae 2019 50,00 €

IGT · Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot, Petit Verdot

Rosso Cum Sanguis 2018 55,00 €

IGT · 100% Sangiovese

La Braccesca – Antinori Toscana · Cortona (AR)

Achelo 2023 32,00 €

100% Syrah

Bramasole 2016 85,00 €
100% Syrah

Sabazio 2023 28,00 €

Rosso di Montepulciano DOC · 100% Prugnolo Gentile

La Braccesca 2023 38,00 €

Vino Nobile di Montepulciano DOCG · Sangiovese, Merlot

Fattoria San Leolino Toscana · Londa, Croce ai Mori (FI)

Valpiana 2022 28,00 €

IGT Toscana · 95% Sangiovese, 5% Alicante

Orà 2022 32,00 €

IGT Toscana · 100% Merlot

Giocondo 2022 36,00 €

IGT Toscana · 100% Pinot Nero



Cantina Mandrarossa Sicilia · Menfi (AG)

Terre del Sommacco 2019 34,00 €

Sicilia DOC · Nero d’Avola 100%

Cartagho 2020 40,00 €

Sicilia DOC · Nero d’Avola 100%

Frappato 2020 30,00 €

Terre Siciliane IGT · 100% Frappato

Cantina St. Michael-Eppan Alto Adige · Bolzano (BZ)

Pinot Nero 2022 36,00 €
100% Pinot Nero

Cabernet 2023 30,00 €

100% Cabernet



LE  CANTINE  STORICHE  TOSCANE

Historic tuscan wineries

Tenute Antinori Toscana

Pèppoli 2022 30,00 €

Chianti Classico DOCG · 90% Sangiovese, 10% Merlot

Cantina Le Mortelle Toscana · Ampio (GR)

Botrosecco 2022 40,00 €

Maremma Toscana DOC · 50% Cabernet Sauvignon, 50% Cabernet Franc

Castello di Ama Toscana · Gaiole in Chianti (SI)

San Lorenzo 2010 135,00 €
Chianti Classico Gran Selezione DOCG · 80% Sangiovese, 8% Canaiolo, 12% Malvasia Nera e Merlot

Ama 2022 55,00 €

Chianti Classico DOCG · 80% Sangiovese, 20% Merlot

Il Chiuso 2018 50,00 €

IGT Toscana · Pinot Nero di Toscana

Marchesi Frescobaldi Toscana · Firenze (FI)

Nipozzano 2021 30,00 €

Chianti Rufina Riserva DOCG · 90% Sangiovese, 10% Malvasia Nera e Colorino

Pomino Rosso 2023 40,00 €

Pomino DOC · Pinot Nero 100%

“CastelGiocondo” 2013 90,00 €

Brunello di Montalcino DOCG · 100% Sangiovese Grosso

Campo ai Sassi 2016 40,00 €
Rosso di Montalcino DOC · 100% Sangiovese

“Santa Maria” 2022 25,00 €

85% Sangiovese, 15% Cabernet Sauvignon

Tenuta Ammiraglia – Frescobaldi Toscana · Loc. La Capitana, Montiano (GR)

“Terre More” 2023 30,00 €

80% Cabernet, 20% altri vitigni

Poliziano Toscana · Montepulciano (SI)

“Asinone” 2010 130,00 €

Vino Nobile di Montepulciano DOCG Selezione · 100% Sangiovese

“Poliziano” 2019 35,00 €

Rosso di Montepulciano DOC · 80% Sangiovese, 20% Merlot

Canalicchio Toscana · Montalcino (SI)

“Canalicchio” 2010 150,00 €

Brunello di Montalcino · Sangiovese

Annate e disponibilità possono variare. Vintages and availability may vary.



CONSIGLIAMO  IN  ABBINAMENTO

We recommend pairing with

Serapias, Mandrarossa Passito di Pantelleria DOC 9 € calice / 42 € bottiglia

Erianthe, Enrico Serafino Moscato d’Asti 22 € bottiglia

Agathe 344, Bottignolo Valdobbiadene Superiore di Cartizze DOCG Dry, Glera 30 € bottiglia

DISTILLATI

Spirits

RUM

Diplomático Reserva 40% · Ambrato 10 €

The Kraken Black Spiced 40% · Speziato 7 €

Don Papa Baroko 40% · Ambrato 9 €

Don Papa Masskara 40% · Ambrato 9 €

Don Papa Sherry Casks 45% · Ambrato 14 €

Legendario Elixir de Cuba 7 anni 34% · Ambrato 6 €

El Dorado 12 anni, Guyana 40% · Ambrato 8,50 €

Rhum J.M V.S.O.P., Martinique 43% · Ambrato 9 €

Brugal 1888 Ron Dominicano 40% · Scuro 8 €

WHISKY

Caol Ila 12 anni, Islay 43% · Single Malt 14 €

Laphroaig 10 anni, Islay 40% · Single Malt 12 €

Bowmore No. 1, Islay 40% · Single Malt 12 €

Lagavulin 16 anni, Islay 43% · Single Malt 16 €

Aerstone 10 anni Land Cask 40% · Single Malt 10 €

Buffalo Trace 40% · Bourbon 9 €

Yumeko Japanese Blended Whisky 40% 10 €

Delicati profumi floreali, note di frutta gialla matura, echi di vaniglia e caramello; al sorso è morbido,

leggero ed equilibrato.

Akashi Meïsei Blended Whisky 40% 10 €

Al naso, note di malto d’orzo, rovere e vaniglia. Al palato il gusto è caldo, profondo e decisamente morbido.

Spiccano sentori speziati, vaniglia, rovere ed erbe aromatiche.

Koriyama Blended Whisky, Asaka Distillery 40% 10 €

Offre note morbide di vaniglia e mandorla, accompagnate da sentori di caramello. Al palato, sapori di

frutta gialla e albicocca e una leggera dolcezza che ricorda il miele.

BRANDY

Cardenal Mendoza Solera Gran Reserva 40% 9 €



Carlos I Brandy de Jerez Solera Gran Reserva 38% 8 €

ARMAGNAC

Chabot V.S.O.P. 40% 12 €

COGNAC

Rémy Martin V.S.O.P. 40% 12 €

Frapin V.S.O.P. 40% 12 €

Prezzi in euro, IVA inclusa · Prices in euro, VAT included

Parc Hotel Ristorante · Via Roma 214, Poppi (AR) · 353 413 7272


